Menu du 30 mars au 10 avril

MARDI MERCREDI JEUDI
31 mars 1er avril 2 avril 3 avril
St Benjamin St Hugues Ste Sandrine Vendredi Saint

30 mars
St Amédée

Carottes rapées a
la vinaigrette

Boulettes au boeuf

sauce a l’échalote
Origines:

Sauté de poulet

sauce basquaise

Origines:
Céréales

méditéranéennes /

Courgettes sautées Plperade

Boursin tartine

Fruit "Flan" au chocolat

6 avril 7 avril
Lundi de Paques St J.-B. de La Salle

Boeuf goulash
Origines :

Pommes de terre

persillées / Duo de

courgettes

Férié

Yaourt

Biscuit

VENDREDI

facon tzatziki

Roti de porc

mayonnaise
Origines:

Marmite de poisson
Riz / Epinards a la

Frites / creme
%Hancots verts

- 3 Yaourt BIO ala

framboise

Biscuit %Pomme

10 avril
St Fulbert

8 avril 9 avril
Ste Julie St Gautier

Salade chef

(tomate, céleri, jambon,
fromage)

Oeuf mimosa

Ly
Colin sauce beurre
blanc

Boulettes d’agneau

sauce au thym
Origines :

w Riz / Julienne de

Frites / Haricots ;
légumes

verts BIO

Creme dessert au

Paris Brest
chocolat
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